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Co u nas stychac?

1. Serdecznie zapraszamy wszystkie babcie 1 dziadkow na
uroczystosci z okazji Waszego Swieta, ktore odbedg sie
o w poszczegolnych grupach:

® &% Gr.1-11.02.2026 godz 13:00
'L Gr. 11 - 12.02.2026 godz. 13:00
af Gr. 1II - 12.02.2026 godz. 15:30
¥ G V- 13022026 godz 15:30

& Gr. V- 11.02.2026 godz. 15:30
‘ Gr. VI - 06.02.2026 godz. 15:30

| Gr. VII - 10.02.2026 godz. 15:30

2.13.02.2026 odbedzie sie w naszym przedszkolu
zabawa Walentynkowa.  Prosimy o ubranie tego
dnia dzieci na czerwono - kolor mifoSci.

3. 19.02.2026 odbedg sie w naszym przedszkolu warsztaty
edukacyjne .. Suchy lod” poprowadzone przez instruktora

,Urokliwej Warsztatowni.

Zapraszamy do odwiedzania naszej strony internetowej:

https:lIppSlomza.edu.pll
https:/Iwww. facebook com/PrzedszkoleSlomza
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Odszukaj wszystkie serduszka i wpisz ile ich jest!
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“Zapisz sobie w sercu, Ze kazdy dzien

jest najlepszym dniem w roku”
Ralph Waldo Emerson
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Wierszyki - masazyki
by Sensoteam

IDZIE ZIMA

Idzie zima, biata 2ima,
(idziemy palcami)

Sople lodu w reku trzyma,
(ktujemy)

Idzie zima, mrozna zima,
(idziemy palcami)
Silnym wiatrem drzewa 2gina,
(szybkie ruchy catq dfonia)

Idzie 2ima, mrozna 2ima, Q2
(idziemy palcami)
Cudnym puchem Swiat okrywa, Odpoc
(delikatnie przecieramy palcami)

U
Idzie zima, biata 2ima, 7
(idziemy palcami)
Na saneczki dzieci wzywa,

(palcami rysujemy 2 ptozy sanek)

Jasio wktada rekawiczki, QP
(dotykamy rece) ) Pamietaj
czarkq, szalik i trzewiczki, W zdrowym ciel o drobnych
(dotykamy gfowe, szyje, stopy) zdrowych duch przyjemnosciach

I z2a chwile 2 wielkiej gorki,
(wspinamy sie po plecach do géry)
2jedzie szybko s2ybko na pazurki.
(zjezdzamy piescia od potylicy w dét,
wzdtuz kregostupa)
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Nie roztyczaj sie¢
dopoki stuzby Cie o
o to nie poprosza ‘.-

PACZKI

Sktadniki:
e 500 g maki pszennej - okoto 3 szklanki

1 szklanka cieptego mleka - 250 ml

4 z6ttka $rednich jajek

40 g cukru - okoto 3 pehne tyzki

25 g $wiezych drozdzy lub 7 g drozdzy suchych
1/4 kostki masta - 50 g

e szczypta soli

e 2 tyzki spirytusu lub rumu - mozna poming¢
o 1 litr oleju lub smalcu do smazenia paczkow

o 80 g dowolnej marmolady do nadziewania pgczkoéw

Sposob przygotowania:
1.Zréb zaczyn. Ze skladnikéw na ciasto uszczknij po tyzce maki, cukru oraz 3 tyzki cieptego
mleka i cale 25 gramow $wiezych drozdzy. Drozdze rozetrzyj z reszta sktadnikow. Calos¢
dobrze wymieszaj, przykryj $ciereczka i odstaw w ciepte miejsce na minimum 15 minut.
2.W duzej misce umies¢: niecate 500 gramow maki pszennej (minus tyzka uzyta do zaczynu).
Dodaj szczypte soli, cztery zottka jajek, 50 gramoéw roztopionego i przestudzonego masta

oraz pozostale dwie lyzki cukru. Wlej réwniez niecalg szklanke cieptego mleka oraz
zaczyn. W tym momencie mozesz rowniez doda¢ alkohol.

3. Wymieszaj wszystkie sktadniki i zacznij wyrabia¢ ciasto na paczki.

4. Wyrobione ciasto zostaw w tej samej misce. Przykryj je Sciereczka bawelniang lub folia.
Odstaw do wyrastania na minimum godzing.

5.Puszyste ciasto rozwatkuj delikatnie na grubo$é okoto 2,5 cm. Wykrawaczka wycinaj
paczki. Uktadaj je jeden obok drugiego na lekko oprészonej maka desce.

6. Tak przygotowane paczki przykryte $ciereczkg bawelniang, odstaw na 30 minut w ciepte
miejsce.

7.Jesli planujesz nadziewac paczki marmolada, to mozesz to zrobi¢ po usmazeniu paczkow
lub nadzia¢ paczki jeszcze przed smazeniem.

8.Do s$redniej wielkosci garnka wlej olej lub daj smalec, nagrzej do temp. 175 stopni. Smaz
paczki na rumiano po okoto 2-3 minuty na stron¢. Kazda parti¢ odktadaj na r¢cznik
papierowy i na kratke do przestudzenia. Na koniec posyp cukrem pudrem lub lukrem.
SMACZNEGO!

przepis: www.aniagotuje.pl




Pokoloruj misiaka- slodziaka i podaruj jako Walentynke.... e
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\ JESTESMY PODOBNI
ALE NIE TACY SAMI

12 luty Tlusty czwartek

W
ﬁ 0 0 S sg symbolem stodkiego zakonhczenia karnawatu

tradycyjny paczek przygotowany jest z ciasta drozdzowego
< 7 jajkami, mastem i serem, smazone na gtebokim tluszczu

f} e Wwywodza sie juz ze StarozytnoSci w wersji wytrawnej, a
stodkie nadzienia zyskaty w XVIII wieku

\Q w A . paczki a donaty to nie to samo...
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Wiec tego dnia i nie tylko mozemy
wyrazaC nasze dobre uczucia .......

DZEN SWIETEGO WALENTEGO

To Swieto posSwiecone okazywaniu mitoSci, przyjaZni

5 : [ v R € i
i uczu bliskim osobom Y
»—o— Jego patronem jest jak legenda glosi y N
Sw. Walenty
s St Walentynki sg okazjg do wyrazania uczu¢ Poprzez szczerq
wszystkim nam bliskim osobom, nie tylko chtopcu r0Zmoweg
czy dziewczynie. -
B> Milo$¢ mozemy wyrazac dajgc drugiej osobie zaufanie, Poprzez. "

wsparcie 1 poczucie bezpieczenstwa
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| walentynkowe listy '
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drobnego prezentu
LUTY -
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